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KIM JESTESMY

Chleb i troska o niego jako$¢ to nasze codzienne zobowiazanie. Przygotowujemy go z mifoscia,
$wiadomi bogatej tradycji, ktdrej korzenie siegaja ngebol(o w historie. Chleb to wazna czeé¢ naszego
zycia i niewyczerpane zrédto inspiracji dla artystéw - pojawia sie w muzyce, literaturze, sztukach

pieknych, znanych cytatach, a nawet w ludowej madrosci.

Nasza historie zaczeliémy pisa¢ w 2016 roku. Wtedy wtasdnie podjeliémy decyzje o zatozeniu firmy
BREADWAY w Pradze, stolicy Czech. Wspdlnie z mistrzami piekarskimi i najlepszymi piekarzami z
catej Europy poswieciliémy wiele czasu na opracowanie autorskich receptur i proceséw wypieku, by
stworzy¢ prawdziwie innowacyjne pieczywo rzemieslnicze - taczace tradycyjne metody z nowoczesna
technologia. Z duma siegamy do korzeni dawnych piekarni rzemiesIniczych, ktérych fundamentem
byta powolna fermentacja. Wszystkie nasze produkty wypiekamy w piecach z kamiennym trzonem,

dzieki czemu zyskuja one bardziej wyrazisty smak i intensywniejszy aromat.

W nasze produkty wktadamy to, co w nas najlepsze. Korzystamy wytacznie z surowcédw najwyzszej
jakosci i dbamy o delikatne metody ich przetwarzania. Nie znajdziesz w nich niczego, czego sami
nie chcieliby$my zjeéé. Czedciowa automatyzacja naszej produkcji pozwala nam dziataé sprawniej i

oferowad pieczywo najwyzszej jakodci w uczciwej cenie.

To nasza droga:



ABOUT US

Bread and caring for it is our daily joy and concern. We prepare it for you with love and are aware
of its rich tradition that goes back deep in history. It is an important part of our lives and a grateful
inspiration for artists. It appears in music, literature, fine arts, famous quotes personalities even

in folk wisdom.

We started writing our story in 2016. That's when we decided to establish a company named
BREADWAY in Prague, the capital of the Czech Republic. Together with our master bakers and
top bakers from all over Europe we spent a lot of time in developing our own original recipes and
baking processes to create truly innovative craft bakery combining traditional methods with modern
techno|ogy. We prouc”y embrace the roots of an old artisanal bakery which used to be founded on
slow fermentation process. We bake all our products in ovens with stone slab. Thanks to this they

acquire a more pronounced taste and a more intense scent.

We give our products the best of us. We use raw materials of purest quality. We pay high attention
to gentle methods of their processing.You will not find anything in them that we would not want to
consume ourselves. We use partial automation to make our production more efficient. This is also so

that we can still offer you quality products at fair prices.

This is our way:

SPIS TRESCI / CONTENT



PALUCHY | PRZEKASKI
BREADSTICKS & SNACKING



PALUCH CHLEBOWY
Z OLIWKAMI

BREADSTICK
WITH OLIVES

WAGA W STANIE
87 g ZAMROZONYM
WEIGHT AS FROZEN

80 g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

8 O SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BOX

PALUCH CHLEBOWY
Z SEREM

BREADSTICK
WITH CHEESE

WAGA W STANIE
8 g ZAMROZONYM
WEIGHT AS FROZEN

8 O g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

8 O SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BOX

PALUCH CHLEBOWY
Z SEREM CHEDDAR

BREADSTICK
WITH CHEDDAR
CHEESE

WAGA W STANIE
8 g ZAMROZONYM
WEIGHT AS FROZEN

8 O g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

8 O SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BOX

PALUCH CHLEBOWY
ZSEREM CHEDDARI
PAPRYCZKAMI JALAPENO

BREADSTICK
WITH CHEDDAR CHEESE
AND JALAPENOS

8 WAGA W STANIE

ZAMROZONYM
WEIGHT AS FROZEN

8 O g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

8 O SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BOX

OLIWKI

Paluch chlebowy na zakwasie macierzy-
stym, przygotowany w procesie powolnej
fermentacji, o duzej zawartoéci wysokiej
jakosci oliwek, o rustykalnym wygladzie.

OLIVES

Breadstick made of mother dough,
slow fermentation process, high content
of quality olives, rustic appearance.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

100¢g TOog

Inne warianty wagowe dostepne
na zapytanie.
Other weight variants on request.

PALUCH CHLEBOWY
Z PEPPERONI | SEREM

BREADSTICK
WITH PEPPERONI
AND CHEESE

WAGA W STANIE
8 8 zam
Wi

g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BOX

PEPPERONI, MIMOLETTE

Paluch chlebowy na zakwasie macierzy-
stym, przygotowany w procesie powolnej
fermentacji, o duzej zawartoéci wysokiej
jakosci sera Mimolette oraz salami
pepperoni, o rustykalnym wygladzie.

PEPPERONI, MIMOLETTE
Breadstick made of mother dough,
slow fermentation process, high content
of quality cheese Mimolette and salami
Pepperoni, rustic appearance.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

Inne warianty wagowe dostepne
na zapytanie.
Other weight variants on request.

SERMIMOLETTE

Elaborado con masa madre

y de lenta fermentacién; alto contenido
en queso Mimolette

de méxima calidad. Aspecto rustico.

CHEESE MIMOLETTE

Paluch chlebowy na zakwasie macierzy-
stym, przygotowany w procesie powolnej
fermentacji, o duzej zawartosci wysokiej
jakosci sera, o rustykalnym wygladzie.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

1004

Inne warianty wagowe dostepne
na zapytanie.
Other weight variants on request.

PALUCH CHLEBOWY
Z PEPPERONI, SEREM
I KUKURYDZA

BREADSTICK
WITH PEPPERONI,
CHEESE AND
SWEETCORN

WAGA W STANIE
87 g ZAMROZONYM
WEIGHT AS FROZ|

8 O g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

SZTUK W KARTONIE
8 O PIECES PER BOX m

PEPPERONI, MIMOLETTE, KUKURYDZA
Paluch chlebowy na zakwasie macierzystym,
przygotowany w procesie powolnej
fermentacji, o duzej zawartoéci wysokiej
jakosci sera Mimolette, salami pepperoni
oraz stodkiej kukurydzy, o rustykalnym
wygladzie.

PEPPERONI, MIMOLETTE,

SWEETCORN

Breadstick made of mother dough,

slow fermentation process, high content

of quality cheese Mimolette, salami
Pepperoni and sweetcorn, rustic appearance.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

Inne warianty wagowe dostepne
na zapytanie.
Other weight variants on request.

CHEDDAR

Paluch chlebowy na zakwasie macierzy-
stym, przygotowany w procesie powolnej
fermentaciji, o duzej zawartosci wysokiej
jakosci sera cheddar, o rustykalnym
wygladzie.

CHEDDAR

Breadstick made of mother dough,
slow fermentation process, high content
of quality cheese Cheddar,

rustic appearance.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

Inne warianty wagowe dostepne
na zapytanie.
Other weight variants on request.

PALUCH CHLEBOWY
ZKIELKAMIZYTA

BREADSTICK
WITH RYE SPROUT

WAGA W STANIE
-l-l O g ZAMROZONYM

WEIGHT AS FROZEN

'l OO g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

( ) SZTUKW KARTONIE
PIECES PERBOX

KIELKI ZYTA

Paluch chlebowy z dodatkiem kietkéw
zyta, przygotowany w procesie powolnej
fermentacji, o rustykalnym wygladzie.

RYE SPROUTS
Breadstick with rye sprouts,
slow fermentation process,
rustic appearance.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

87¢g 100g

Inne warianty wagowe dostepne
na zapytanie.
Other weights on demand.

CHEDDAR, JALAPENO

Paluch chlebowy na zakwasie
macierzystym, przygotowany w procesie
powolnej fermentacji, o duzej zawartoéci
wysokiej jakoéci sera cheddar i pikantnych
papryczek jalapefio, o rustykalnym
wygladzie.

CHEDDAR, JALAPENOS
Breadstick made of mother dough,
slow fermentation process, high
content of quality cheese Cheddar,
jalapefios, rustic appearance.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

100¢g n0g

Inne warianty wagowe dostepne
na zapytanie.
Other weight variants on request.

GRECKI
PALUCH CHLEBOWY

GREEK
BREADSTICK

WAGA W STANIE
ZAMROZONYM
WEIGHT AS FROZEN

80 g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

8 O 5 W KARTONIE
PIECES PER BOX

OLIWKI KALAMATA, SER

Paluch chlebowy na zakwasie macierzystym,
przygotowany w procesie powolnej fermentadji,
o duzej zawartosci wysokiej jakosci czarnych
oliwek Kalamata oraz sera batkanskiego,

o rustykalnym wygladzie.

KALAMATA OLIVES, CHEESE
Breadstick made of mother dough,

slow fermentation process, high content
of quality black Kalamata olives,

Balkan cheese, rustic appearance.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

Inne warianty wagowe dostepne
na zapytanie.
Other weights on demand.
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PALUCH CHLEBOWY
Z OLIWKAMI LECCINO

BREADSTICK
WITH LECCINO
OLIVES

WAGA W STANIE
8 g ZAMROZONYM
WEIGHT AS FROZEN

80 g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

8 O SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BOX

OLIWKI LECCINO

Paluch chlebowy na zakwasie macierzy-
stym, przygotowany w procesie powolnej
fermentacji, o duzej zawartoéci wysokiej
jakosci oliwek Leccino, o rustykalnym
wygladzie.

LECCINO OLIVES

Breadstick made of mother dough,

slow fermentation process, high content
of quality leccino olives, rustic appearance.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

100g 1n0g

Inne warianty wagowe dostepne
na zapytanie.
Other weight variants on request.

PALUCH CHLEBOWY
ZOLIWKAMI
CASTELVETRANO
ILECCINO

BREADSTICK
WITH CASTELVETRANO
AND LECCINO OLIVES

WAGA W STANIE
8 g ZAMROZONYM

WEIGHT AS FROZEN
80 g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

8 O SZTUK W KARTONIE
PIECES PER BOX

OLIWKI CASTELVETRANO

I LECCINO

Paluch chlebowy na zakwasie macierzy-
stym, przygotowany w procesie powolnej
fermentacji, o duzej zawartoéci wysokiej
jakosci oliwek Castelvetrano i Leccino,

o rustykalnym wygladzie.

CASTELVETRANO

AND LECCINO OLIVES

Breadstick made of mother dough,

slow fermentation process, high content
of quality castelvetrano and leccino olives,
rustic appearance.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

Inne warianty wagowe dostepne
na zapytanie.
Other weight variants on request.
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PALUCH CHLEBOWY
Z OLIWKAMI
CASTELVETRANO

BREADSTICK
WITH CASTELVETRANO
OLIVES

WAGA W STANIE
8 ZAMROZONYM
WEIGHT AS FROZEN

80 g WAGAPOWYPIEKU i
WEIGHT AS BAKED ar
SZTUK W KARTONIE —

8 O PIECES PER BOX El'

OLIWKI CASTELVETRANO

Paluch chlebowy na zakwasie
macierzystym, przygotowany w procesie
powolnej fermentacji, o duzej zawartosci
wysokiej jakosci oliwek Castelvetrano, o
rustykalnym wygladzie.

CASTELVETRANO OLIVES
Breadstick made of mother dough,
slow fermentation process, high content
of quality castelvetrano olives, rustic
appearance.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

1004

Inne warianty wagowe dostepne
na zapytanie.
Other weight variants on request.

PALUCH CHLEBOWY
NA ZAKWASIE
ZIEMNIACZANYM
ZWEDZONYM MIESEM
1 BOCZKIEM

SOURDOUGH PATATAS
STICKWITH SMOKED
MEAT AND BACON

WAGA W STANIE
ZAMROZONYM
WEIGHT AS FROZEN

8O g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

80 SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BO;

WEDZONE MIESO | BOCZEK

Paluch chlebowy na bazie zytniego zakwasu,
z dodatkiem ziemniakéw, wedzonego

miesa i boczku, o rustykalnym wygladzie,
przygotowany w procesie powolnej
fermentacji.

SMOKED MEAT AND BACON
Breadstick made of rye sourdough

as a base, with potatoes, smoked meat
and bacon, rustic appearance, slow
fermentation process.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

Inne warianty wagowe dostepne na zapytanie.
Other weight variants on request.



MINI TOSKANIA
Z SEREM

MINI TUSCANY
WITH CHEESE

WAGA W STANIE

-l-l O g ZAMROZONYM

WEIGHT AS FROZEN

'IOO £ WAGAPOWYPIEKU \\\
WEIGHT AS BAKED v
p—

SZTUKW KARTONIE ——
8 O PIECES PER BOX m'

MIMOLETTE

Popularna wersja w kategorii przekasek,
przygotowana w procesie powolnej
fermentacji, z dodatkiem sera Mimolette.

MIMOLETTE

Popular variant in the snacking
category, slow fermentation process,
cheese Mimolette.

Inne warianty wagowe dostepne

na zapytanie.
Other weight variants on request.
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MINI TOSKANIA
Z OLIWKAMI | CHILLI

MINI TUSCANY
WITH OLIVES AND CHILLI

WAGA W STANIE

11 O g ZAMROZONYM

WEIGHT AS FROZEN
'l O O g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED
SZTUK W KARTONIE
8 O PIECES PER BOX m

MIESZANKA OLIWEK, CHILLI

Wersja z oliwkami i chilli w popularnym ksztalcie,
przygotowana w procesie powolnej fermentaciji.
Cieszy sie duza popularnoscia w kategorii przekasek.

MIX OF OLIVES, CHILLI
Olives variant in this popular shape with chilli, slow
fermentation process, popular variant in the snacking

category.

Inne warianty wagowe dostepne na zapytanie.
Other weight variants on request.

MINI TOSKANIA
Z SEREM CHEDDAR

MINI TUSCANY
WITH CHEDDAR CHEESE

WAGA W STANIE
-l-l O g ZAMROZONYM
WEIGHT AS FROZEN

'I O O g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

8 O SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BOX

CHEDDAR

Wersja serowa w popularnym ksztatcie Mini
Toskania, z dodatkiem sera cheddar, przygotowana
w procesie powolnej fermentacji.

CHEDDAR
Cheese variant in this popular shape, Cheddar
cheese, slow fermentation process.

Inne warianty wagowe dostepne na zapytanie.
Other weight variants on request.

MINI TOSKANIA
Z SEREM CHEDDAR ~
| PAPRYCZKAMI JALAPENO

MINI TUSCANY
WITH CHEDDAR CHEESE
AND JALAPENOS

WAGA W STANIE
-I-I O g ZAMROZONYM
WEIGHT AS FROZEN

'I O O g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

8 O SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BOX

CHEDDAR, JALAPENO

Pikantna wersja Mini Toskania z dodatkiem sera
cheddar i papryczek jalapefio, przygotowana w procesie
powolnej fermentacji. Popularna pozycja w kategorii
przekasek.

Inne warianty wagowe dostepne na zapytanie.

CHEDDAR, JALAPENOS

Spicy variant of Mini tuscany with Cheddar cheese
and jalapefios, slow fermentation process, popular
variant in the snacking category.

Inne warianty wagowe dostepne na zapytanie.
Other weight variants on request.

MINI TOSKANIA
Z PEPPERONI | SEREM

MINI TUSCANY
WITH PEPPERONI
AND CHEESE

WAGA W STANIE
-l-l O g ZAMROZONYM

WEIGHT AS FROZEN

'l OO g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

8 O SZTUK W KARTONIE

MIMOLETTE

Mini Toskania z dodatkiem sera Mimolette i salami
pepperoni, przygotowana w procesie powolnej
fermentacji. Popularna pozycja w kategorii
przekasek.

Inne warianty wagowe dostepne na zapytanie.

MIMOLETTE

Mini tuscany with Mimolette cheese

and Pepperoni salami, slow fermentation process,
popular variant in the snacking category.

Inne warianty wagowe dostepne na zapytanie.
Other weights on demand.

(3 BREADWAYe
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PIZZA PIZZA

ZKIELBASA | SEREM MARGHERITA
PIZZA WITH SAUSAGE PIZZA
AND CHEESE MARGARITA

WAGA W STANIE

120 g ZAMROZONYM

WEIGHT AS FROZEN

WAGA W STANIE

120 g ZAMROZONYM

WEIGHT AS FROZEN

'l'lo g WAGA PO WYPIEKU

'” O g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

6 O SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BOX

WEIGHT AS BAKED

75 SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BOX

KIELBASA, SER SER, POMIDOR
Pizza z kietbasa serowa, serem Edam Pizza z serem Edam i ketchupem,
i ketchupem, przygotowana w procesie przygotowana w procesie powolnej
powolnej fermentacji. fermentacji.
SAUSAGE, CHEESE CHEESE, TOMATO
Pizza with cheese sausage, cheese Edam, Pizza with cheese Edam, ketchup,
ketchup, slow fermentation process. slow fermentation process.
BRIOCHE
Z KIELBASA
BRIOCHE
WITH SAUSAGE

WAGA W STANIE
-l OO g ZAMROZONYM

WEIGHT AS FROZEN
90 g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

7O SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BOX

KIELBASA, KETCHUP

Popularna wersja szybkiej przekaski —
brioszka z ketchupem i kietbasa, przygotowana
na zakwasie macierzystym w procesie
powolnej fermentacji.

SAUSAGE, KETCHUP

Popular variant of quick snack, brioche with
ketchup and sausage, made of mother dough,
slow fermentation process.

» (3 BREADWAYs 15



PRODUKTY POWOLNIE
FERMENTOWANE
SLOW-FERMENTED
PRODUCTS



SZWAJCARSKI CHLEB
SKRECANY KLASYCZNY

SWISS BREAD
TWISTED PLAIN

WAGA W STANIE
130 g ZAMROZONYM

WEIGHT AS FROZEN

'|2O g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

5 O SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BOX

SZWAJCARSKI
CHLEB SKRECANY
RUSTYKALNY

SWISS BREAD
TWISTED RUSTIC

WAGA W STANIE

130 g ZAMROZONYM
WEIGHT AS FROZEN

'l 20 g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

SZTUK W KARTONIE
50 PIECES PER BOX m

SZWAJCARSKI
CHLEB SKRECANY
Z OLIWKAMI

SWISS BREAD
TWISTED OLIVE

WAGA W STANIE
130 g ZAMROZONYM
WEIGHT AS FROZEN

'l 20 g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

SZTUK W KARTONIE
5 O PIECES PER BOX m

OLIWA Z OLIWEK EXTRA VERGINE

Jeden z najlepiej sprzedajacych sie chlebéw -
przygotowany na zakwasie macierzystym,

w procesie powolnej fermentacji, o rustykalnym
wygladzie. Produkeja reczna.

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

One of the best-selling breads, made from
mother dough, slow fermentation process,
rustic appearance, handmade production.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

Inne warianty wagowe dostepne na zapytanie.
Other weight variants on request.

SZWAJCARSKI
CHLEB SKRECANY
Z PESTKAMI DYNI

SWISS BREAD
TWISTED PUMPKIN

WAGA W STANIE
130 g ZAMROZONYM

WEIGHT AS FROZEN

'I2O g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

SZTUK W KARTONIE
50 PIECES PER BOX E

PESTKIDYNI

Rustykalny chleb z pestkami dyni, przygotowany
na zakwasie macierzystym, w procesie powolnej
fermentacji. Produkcja reczna.

PUMPKIN

Rustic bread with pumpkin seeds, made from
mother dough, slow fermentation process,
handmade production.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

Inne warianty wagowe dostepne na zapytanie.
Other weight variants on request.

18

CHIA, SIEMIE LNIANE, SLONECZNIK
Ciemny chleb rustykalny o wysokiej porowatosci,
przygotowany na zakwasie macierzystym z

mieszanka ziaren (chia, siemie Iniane, stonecznik),

w procesie powolnej fermentacji. Produkcja reczna.

CHIA, FLAX, SUNFLOWER SEEDS

Dark rustic, but still very porous

twisted bread, made from mother dough,
slow fermentation process, quality seed
mixture (chia mash, linseed, sunflower seed),
handmade production.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

Inne warianty wagowe dostepne na zapytanie.
Other weight variants on request.

SZWAJCARSKI
CHLEB SKRECANY
Z ROZMARYNEM

SWISS BREAD
TWISTED
WITH ROSEMARY

WAGA W STANIE
130 g ZAMROZONYM

WEIGHT AS FROZEN
'l 20 g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED
5 O SZTUKW KARTONIE
PIECES PER BOX
ROZMARYN

Rustykalny chleb z dodatkiem rozmarynu,
przygotowany na zakwasie macierzystym,

w procesie powolnej fermentacji. Produkcja reczna.

ROSEMARY

Rustic bread with rosemary, made from mother
dough, slow fermentation process, handmade
production.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

160¢g 260¢g

Inne warianty wagowe dostepne na zapytanie.
Other weight variants on request.

OLIWKI

Rustykalny chleb z najlepszymi oliwkami,
przygotowany na zakwasie macierzystym, w
procesie powolnej fermentacji. Produkcja reczna.

OLIVES

Rustic bread with the best olives, made from
mother dough, slow fermentation process,
handmade production.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

160¢g 260¢g

Inne warianty wagowe dostepne na zapytanie.
Other weight variants on request.

CHLEB KANAPKOWY
ZZIEMNIAKAMI I CEBULA

SANDWICH
WITH POTATOES
AND ONION

WAGA W STANIE
140 g ZAMROZONYM

WEIGHT AS FROZEN

130 g WAGA PO WYPIEKU
WEIGHT AS BAKED

70 SZTUK W KARTONIE
PIECES PER BOX

ZIEMNIAKI, CZERWONA CEBULA

Kanapka z ziemniakami, czerwona cebula i smazona
cebulka, przygotowana w procesie powolnej
fermentacji.

POTAOTES, RED ONION
Sandwich with potatoes, red onion and fried onion,
slow fermentation process.

Dostepny réwniez w wariantach:
Available also as:

160 ¢

Inne warianty wagowe dostepne na zapytanie.
Other weight variants on request.

(3 BREADWAYe
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PIECZYWO O
PRZEDLUZONEJ TRWALOSCI
LONG SHELF LIFE BREADS



CHLEB TOSTOWY
NA ZAKWASIE

SOURDOUGH
TOASTIE

ELABORADO MEDIANTE FERMENTACION
PROLONGADA
MADE BY THE LONG FERMENTATION METHOD

4008 Ve

|G

9 SZTUK W KARTONIE =

PIECES PER BOX

Popularna wersja jednego z najlepiej
sprzedajacych sie chlebéw, przygotowany na
zakwasie macierzystym, z dtugim terminem
przydatnosci do 12 dni, w procesie powolnej
fermentacji. Bardzo rustykalny wyglad.

Popular variant of one of the best-selling
breads, made from mother dough,

|ong shelf life 12 days, slow fermentation
process, very rustic appearance.

CHLEB TOSTOWY NA
ZAKWASIE
ZMIESZANKA NASION

SOURDOUGH
TOASTIE MULTISEEDS

ZYTNIA ZACZYNKA, SIEMIE LNIANE,
StONECZNIK, CHIA
Chleb tostowy z mieszanka nasion,

przygotowany na zakwasie macierzystym,
z dtugim terminem przydatnosci do 12 dni,
w procesie powolnej fermentacji. Bardzo
rustykalny wyglad.

RYE YEAST, FLAX,

SUNFLOWER, CHIA SEEDS
Sourdough bread with a mix of seeds,
made from mother dough, |°ng Shelf ||fe
12 days, slow fermentation process, very
rustic appearance.
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CHLEB
NA ZAKWASIE

REAL RYE
SOURDOUGH BREAD

90% MAKIZYTNIEJ
Trwaty chleb zytni przygotowany
z prawdziwego zytniego zakwasu, pieczony

na kamieniu, z okresem przydatnosci

do 12 dni.

90 % RYE FLOUR

Sourdough rye bread made from real
rye sourdough, |ong shlef life 12 days,
baked in a stone oven.

CHLEB
MALTANSKI

MALTESE
BREAD

BARDZO CIEMNA SKORKA

Maltanski chleb o charakterystycznie
ciemnej skérce, przygotowany na zakwasie
macierzystym, z dtugim terminem
przydatnosci do 12 dni, w procesie powolnej
fermentacji. Bardzo rustykalny wyglad.

VERY DARK CRUST

Maltese bread for which is typical a very
dark crust, made from mother dough,
long shelf life 12 days, slow fermentation
process, very rustic appearance.

SZWAJCARSKICHLEB
NA ZAKWASIE
Z PESTKAMI DYNI

SWISS SOURDOUGH
BREAD PUMPKIN

Z PESTKAMI DYNI

Wariant z pestkami dyni jednego z najlepiej

sprzedajacych sie chlebdw, przygotowany na
zakwasie macierzystym, z dtugim terminem
przydatnosci do 12 dni, w procesie powolnej
fermentacji. Rustykalny wyglad.

WITH PUMPKIN

Pumpkin variant of one of the best-selling
breads, made from mother dough,

|ong shelf life 12 days, slow fermentation
process, rustic appearance.

CHLEB PSZENNO-ZYTNI
BW 33

WHEAT-RYE
BREAD BW 33

33% MAKIZYTNIEJ

Chleb pszenno-zytni przygotowany z
prawdziwego zytniego zakwasu, pieczony
na kamieniu, z terminem przydatnoéci do

12 dni.

33%RYE FLOUR
Wheat-rye bread made from real
rye sourdough, long shelf life 12 days,

baked in a stone oven.

ZAKWASOWY TOST
ZPESTKAMI
SLONECZNIKA

SOURDOUGH
TOASTIE SUNFLOWER

Z PESTKAMI SLONECZNIKA
Chleb tostowy z pestkami stonecznika,

przygotowany na zakwasie macierzystym,
z dtugim terminem przydatnosci do 12 dni,
w procesie powolnej fermentacji. Bardzo
rustykalny wyglads.

WITH SUNFLOWER SEEDS
Sourdough bread with sunflower seeds,
made from mother dough, long shelf life
12 days, slow fermentation process,
very rustic appearance.

(3 BREADWAYe
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FOCACCIA
ZROZMARYNEM

FOCACCIA
WITH ROSEMARY

Z ROZMARYNEM

Focaccia przygotowana na zakwasie
macierzystym, z dodatkiem rozmarynu

i oliwy z oliwek extra vergine. Bardzo dtugi
czas fermentacji, rustykalny wyglad.

WITH ROSMARY

Focaccia bread made of mother dough,
rosemary, extra virgin olive oil, very |ong
fermentation time, rustic appearance.

SZWAJCARSKI CHLEB NA
ZAKWASIE

SWISS SOURDOUGH
BREAD

ELABORADO MEDIANTE FERMENTACION LENTA
MADE BY THE SLOW FERMENTATION METHOD

4008 - am

SZTUK W KARTONIE ——
-I O PIECES PER BOX '

Ciemny chleb na zakwasie 2 14%
zawartoécig nasion stonecznika,
przygotowany na zakwasie macierzystym,
z dtugim czasem fermentacji i okresem
przydatnoséci do 12 dni. Rustykalny wyglad.

Dark sourdough bread with 14%

of sunflower seeds, made from mother
dough, slow fermentation process, long
shelf-life 12 days, rustic appearance.
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SZWAJCARSKI
CHLEB NA ZAKWASIE
RUSTYKALNY

SWISS SOURDOUGH
BREAD RUSTIC

CHIA, SIEMIE LNIANE, SLONECZNIK
Ciemny, rustykalny chleb na zakwasie,

przygotowany na bazie zakwasu
macierzystego, z bardzo dtugim czasem
fermentacji i wysokiej jakosci mieszanka
ziaren: parzone nasiona chia, siemie Iniane
i sfonecznik.

CHIA, LINSEED, SUNFLOWER SEED
Dark rustic sourdough bread, made from
mother dough, |ong fermentation times,
quality seed mixture chia mash, linseed,
Sunflower Seed.

BREADWAY a.s.
Vlastiborska 2790/4
193 OO0 Praga
Czechy
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